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Loffel am laufenden Band:
KUKA Roboter unterstiitzt bei Babynahrung-Produktion

Augsburg, 12. Juli 2022 - Fiir Kinder nur das Beste: Das dachte sich Systemin-
tegrator MODU System in Malaysia und setzt auf einen KR DELTA von KUKA.
Der Highspeed-Roboter in der Hygienic-Machine-Ausfiihrung verteilt in Klang
westlich von Kuala Lumpur Dosierloffel fiir Babynahrung schnell und hygie-
nisch.

Hygiene ist ein elementarer Bestandteil der Lebensmittelsicherheit — und eine
Herausforderung in der Lebensmittelindustrie. Zu den wichtigen Punkten geho-
ren gestiegene Hygieneanforderungen an die Produktionsraume, die Reinigung
und Desinfektion von Flachen und Gerate, aber auch ein geschultes und gesun-
des Personal. Der malaysische Systemintegrator MODU System unterstitzt mit
seinen roboterbasierten Automationslésungen die Branche. Hilfe bekommt das
Unternehmen dabei von KUKA.

Pick and Place: Wie die Loffel fallen

Zwei KR DELTA greifen Dosierloffel von einem FlieBband und legen sie auf ei-
nem zweiten Band in offene Fordertaschen. Diese bestehen wiederum aus ei-
nem Lebensmittelbeutel mit Babynahrung. Neben dem Beutel befindet sich
eine freie Flache mit einem Aufkleber samt Strichcode. , Erkennt der Roboter
Uber die Kamera die freie Flache, weil} er, dass er dort einen Loffel ablegen
muss”, sagt Rajinderjit Singh, Regionalleiter MODU System.

AnschlieBend schiebt eine weitere Maschine Beutel und Loffel in eine Schach-
tel. Was relativ simpel klingt, ist ein Zusammenspiel aus verschiedenen Syste-
men, die Hand in Hand gehen. , Natiirlich steht im Zentrum der KR DELTA, der
dank seines Edelstahlkorpers direkt mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen
kann“, erklart KUKA Mitarbeiter Lim Jia Ming.
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KUIKA

Bis zu 80 Loffel pro Minute

Zudem ist der KR DELTA mit einer Taktzeit von bis zu 0,5 Sekunden extrem schnell. ,So
schaffen die zwei Roboter rund 80 Loffel pro Minute”, sagt Jia Ming. Dabei arbeiten die
Roboter und die KUKA Software dahinter, wie KUKA.VisionTech zur 2D-Objekterken-
nungund KUKA.PickControl, hochprazise: Mégliche manuelle Fehler lassen sich dadurch
vermeiden. Denn vor der Automatisierung lief dieser Prozessschritt bei dem Hersteller fiir
Babynahrung in Handarbeit ab — eine potenzielle Gefahrenquelle.

,Der Kunde hat grolRes Vertrauen in die von KUKA und MODU System entwickelte Lo-
sung”, erklart Rajinderjit Singh. ,,Wir selbst sind sehr beeindruckt von dem Edelstahl-De-
sign des KR DELTA und glauben, dass die Anwendung bestens fiir die Lebensmittelindust-
rie geeignet ist, die sehr viel Wert auf Hygiene legt. Das System ist sehr einfach zu bedie-
nen, sieht gut aus und das klare Roboterdesign aus rostfreiem Edelstahl Giberzeugt unse-
ren Kunden aus der Lebensmittelbranche.”

Die vollstéindige Geschichte mit allen Details finden Sie hier: KR DELTA verteilt Loffel: hygi-
enisch, prézise und schnell - KUKA AG
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KUKA ist ein international tdtiger Automatisierungskonzern mit einem Umsatz von rund 3,3 Mrd.
EUR und rund 14.000 Mitarbeitenden. Der Hauptsitz des Unternehmens ist Augsburg. Als einer der
weltweit fihrenden Anbieter von intelligenten Automatisierungslésungen bietet KUKA den Kunden
alles aus einer Hand: Vom Roboter Uber die Zelle bis hin zur vollautomatisierten Anlage und deren
Vernetzung in Markten wie Automotive, Electronics, Metal & Plastic, Consumer Goods, E-Com-
merce/ Retail und Healthcare. (Stand: 31.12.2021)
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